
L’evento è in presenza e gratuito si prega di
dare conferma di partecipazione inviando

una mail a eventi@biodea.bio

P R E S S O  A G R I T U R I S M O  C O L L I  S T O R I C I .
V I A  S A N T A  M A R I A  1 9 ,  P O Z Z O L E N G O  B S

T E L .  3 3 5 . 2 1 6 0 3 1 .

VITICOLTURA E
OLIVICOLTURA DELLE

COLLINE MORENICHE, COME
AFFRONTARE LE SFIDE DI

UNA COLTIVAZIONE DI ALTA
QUALITÀ SOSTENIBILE.
DISTILLATO DI LEGNO E USO

RAZIONALE DEGLI
ANTIPARASSITARI

P r o m o s s o  d a :

22 MARZO 2024

Piattaforma streaming ZOOM
 per i professionisti

ORE 18.00



Apertura del convegno a cura di 
Alessio Pedrana - Presidente del Collegio dei Periti Agrari e Periti Agrari
Laureati di BS CR MN e SO 

Presentazione azienda e prodotti BioDea a cura di Francesco Barbagli, 
CEO BioEsperia srl:
“Lo stato dell’arte di valide alternative su agrofarmaci e insetticidi verso 
un’ agricoltura sostenibile e rispettosa dell’ambiente”

Focus con videotestimonianze di Crea Arezzo e Spevis,  in particolare del
Dott. Luca Nerva e Dott. Walter Chitarra, Crea Conegliano nell’ambito
 del “Progetto Consorzio Prosecco D.O.C. per la riduzione di fitofarmaci 
in Viticoltura” “Prove sperimentali con BioDea per riduzione fosfiti 
e altri fitofarmaci 2021-2023” 
presentata al convegno del 01 Marzo 2024 a Verona

Prof. Stefano Loppi, Università degli Studi di Siena 
“Distillato di Legno e Biochar BioDea come strumenti per affrontare le crisi
climatiche in ottica di sostenibilità.”

Dott.Becagli Michelangelo, Università degli Studi di Pisa
 “Sperimentazione ed evidenze su Vite – Barbatelle con Distillato di legno e 
Biochar BioDea. Focus su apparato radicale e fogliare”

Dott.ssa Annalisa Berrettini, agronoma BioDea
“Tecniche di coltivazione sostenibile in viticoltura e olivicoltura, Protocolli su
Arboree, Olivo e Vite con focus su allontanamento scafoideo e tignoletta”

Domande e conclusioni 

Mario Braga: Presidente del Consiglio del Collegio 
nazionale dei periti agrari e periti agrari laureati 

LIVE
Nelle Pagine Facebook di  BioDea

Saluti istituzionali

22 MARZO 2024
V I T I C O L T U R A  E  O L I V I C O L T U R A  D E L L E  C O L L I N E  M O R E N I C H E ,  C O M E
A F F R O N T A R E  L E  S F I D E  D I  U N A  C O L T I V A Z I O N E  D I  A L T A  Q U A L I T À
S O S T E N I B I L E .
D I S T I L L A T O  D I  L E G N O  E  U S O  R A Z I O N A L E  D E G L I  A N T I P A R A S S I T A R I

19.45 buffet offerto 
con degustazione

ORE 18.00


